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ALLEGATO 2 – Offerta tecnico organizzativa da inserire nella Busta B  
 
 
 

 

 

Spett.le 
COMUNE DI LECCE NEI MARSI 
PIAZZA RISORGIMENTO 
67050 LECCE NEI MARSI 

 

 
Il sottoscritto    nato il   a    

residente a  provincia  in Via     n°   

Codice Fiscale      

  in qualità di persona fisica (per ditte/imprese ancora da costituire) 

oppure 

in qualità di (barrare l’opzione che ricorre) 

  titolare   legale rappresentante    procuratore   altro:  (specificare) 

 dell’impresa  società 

denominazione   

con sede legale in Via  n   

codice Fiscale  P. Iva   

ISTANZA DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA PUBBLICA 

PER LA LOCAZIONE DI IMMOBILI DA ADIBIRE AD USO TURISTICO RICETTIVO DI TIPO EXTRA – ALBERGHIERO CON 

SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE IN LOCALITA' "LA GUARDIA"   
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presa visione del Bando, del Foglio d’oneri e condizioni ed allegata planimetria per la locazione di immobili da adibire ad uso turistico ricettivo di tipo extra – alberghiero con 

somministrazione di alimenti e bevande in località "LA GUARDIA", che avverrà a mezzo di gara con il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa 

PRESENTA 

La seguente offerta tecnico organizzativa: 
 
 

 

Elementi di 
valutazione 

Criteri motivazionali 
Descrivere l’offerta presentata 

 
 
 
 
 
 

 
A) Professionalità 

A1 – esperienza precedente: titolare di ditta che ha gestito un 

pubblico esercizio quale bar ristorante, paninoteca, birreria, pub per 

almeno 3 anni 

non compilare 

A2 – esperienza precedente: titolare di ditta che ha gestito un 

pubblico esercizio quale struttura ricettiva per almeno 3 anni non compilare 

A3 – esperienza precedente: dipendente di ditta che ha gestito un 

pubblico esercizio per almeno 3 anni non compilare 

A4 – punteggio aggiunto per ulteriori tre anni di esperienza a quanto 

indicato ai punti A1 – A2 
non compilare 

A5 - punteggio aggiunto per ulteriori tre anni di esperienza a quanto 

indicato al punto A3 
non compilare 
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B) Offerta di prodotti e 
menù 

 
 
 

 
B.1 – qualità e varietà dei prodotti proposti, carta dei vini, anche in 

relazione alla qualità dei fornitori e alla valorizzazione dei prodotti 

locali 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
B.2 – qualità e varietà dei pacchetti offerti per i pernotti 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
B.3 – possibilità di partecipare ad escursioni e/o attività di trekking, 
bike… organizzate. 
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C1 - programmazione e modalità operative di gestione del pubblico 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 esercizio 

 
 
 

 
C) Organizzazione e 
modalità operative 

 
 
 
 

 
C2 – procedure e modalità operative per la preparazione, 
conservazione e somministrazione di alimenti e bevande 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  

  
 
 
 

 
C3 – orari e giornate di apertura del pubblico esercizio, giornate di 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 apertura durante le festività in occasione di eventi  
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D) Proposte 
migliorative 

 
 
 
 

 
D1 – offerte a condizioni agevolate per famiglie e/o studenti 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
D2 – organizzazione di eventi utili a favorire l’aggregazione della 
cittadinanza 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
D3 - proposta arredo area esterna nell’area di pertinenza degli 
immobili dati in locazione 
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E) Chiarezza espositiva 

 
E1 - viene valutata la conformità dell’Offerta tecnico organizzativa 
alle caratteristiche di formato e strutturazione richieste dagli atti di 
gara, il dettaglio descrittivo, la razionalità e la chiarezza espositiva, 
in stretto riferimento ai capitoli tematici esposti nei criteri 
motivazionali esposti nella su estesa tabella. 
 

non compilare 

   

 

 
Altro da aggiungere: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
FIRMA 


